1 :
)Tsropozgqa

menu [l

Powitanie Miodej Pary tradycyjnie i po géraleku

Toact lampkg czampana

Zupa (jedna do wyboru):
Domowy rocét z makaronem
Krem pomidorowy z widrkami cera
Krem z grzybéw z grogezkiem ptygiowym

Danie (trzy mieca do wyboru):
(podane na pétmickach po 2 ezt. ha ocobe)
Rolada élg¢ka
Roladka drobiowa z pieczarkami i cerem
Kapea Juhaga faczerowana pieczarkami
Kotlet echabowy w zfocictej panierce
Pieczeri ctaropolcka
Schab zapiokany z boezkiem i cerom

Dodatki:

Klugki €lgckie
Ziemniaki gotowane
Ziemniaki opiekane w ziotach
Quréwka z czerwonej kapuety
Kapusta pekiricka
Quréwka z biatej kapuety
Kapucta zagmazana z boczkiem

Decer [:
Tort - zapewniajg Parictwo Mtodzi

Kawa, herbata - bez ograniczefi
Qok, woda mineraina - bez ograniczef
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Napoje gazowane:

Zimna plyta:

Wedliny cwojckie, cery zétte i plaéniowe

Karczek pieczony w ziotach
Pacztot ewojeki
Qled? w émietanie i w oleju
Roladki z ezynki w galarecie
nadziewane mugem chrzanowym
Tymbaliki drobiowe
Tortilla
Qatatka jarzynowa
Qatatka gracka
Qatatka hawajeka
Qatatka nicejeka
Pieczywo, macto

Decar ll:

Lody waniliowe z gorgeymi malinami

| Kolaeja ciepta:
Qakiewka z drobiu faszerowana
ezpinakiem, fetg, paprukg
ziemniaki z wody
curdwka pekincka

Il Kolgeja ciepta:
Duczona rolada ze echabu w cogie
ziemniaki puree, curéwka pekincka

Il Kolacja ciepta:
Bogracz
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”‘v”f pepsi, mitinda, fonik - ptatne dodatkowo

3,00 2t/ 0,21t
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Koszt od ocoby: 195,00 2t




